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Nous faisons de
votre journée

spéciale, 
un moment
inoubliable

OUI !
au



La Privatisation

Un lieu magique, 
que pour vous et vos

convives… 

Afin de vous permettre de faire
la fête dans l’intimité, entourés
uniquement  de ceux qui vous
sont chers, la privatisation de

l’établissement entier est exigée. 

Au Manoir, 17 chambres offrant
une capacité d’hébergement de

41 personnes minimum.  D’autres
logements à proximité du Manoir

sont aussi disponibles pour
l’ensemble des convives. 

La privatisation inclut les deux
bâtiments, les communs, le parc
de plus de 3 hectares, la piscine,

la rivière, la levée, l’ancien moulin
et les salles en enfilades.



Tarifs et Conditions
de Privatisation 

 incluant
l'hébergement de 

48 personnes 
(petit déjeuner

inclus) 




 Privatisation d’une
nuitée-sauf weekend -

(7000€/nuit)  ou 
20% de remise sur la
privatisation de deux

nuitées: (11 200€) 

PRIVATISATION DE
DEUX NUITS: 14 000€,

OU DE TROIS NUITS: 20
000€ 

Juin, Juillet, Août et
Septembre:

Privatisation d’une
nuitée: 7000€  ou remise

de 20% pour deux
nuitées: 
11 200€ 

Octobre

Avril, Mai



La Cérémonie 
de 

Mariage: 
3 endroits de rêve  

TROIS ENDROITS DE REVE

La cérémonie de mariage peut se
tenir soit en bordure de piscine, soit
dans l’Ile, soit devant l’ancien moulin
ou dans le pré. Un choix de lieux
uniques et bucoliques, selon vos
envies !

En cas de pluie  la cérémonie peut se
tenir dans deux de nos trois salles en
enfilades situées dans le bâtiment
principal.

Pour les mariages de 90 personnes et
plus, un chapiteau doit être installé
sur la propriété. Qui dit chapiteau, dit
« velum », plancher, lustres.... 

Tout pour donner du confort et de
l’élégance à la soirée. Une réelle salle
de réception.  

Pour toute location de chapiteau, un
devis vous sera établi directement
par le prestataire. Si les mariés
désirent faire appel à un autre
prestataire, ceci est tout à fait

ibl



Nos Prestations

Collection de canapés 
pour le Vin d’honneur. 

Une Variété pour le
 Goût de Tous 

Nos Propositions de stand en «
show-cookinger des lignes

dans le corps du texte



devis sur mesure selon le
nombre et le choix de canapés 



Des 
Ateliers 

et un 
Choix de Canapés

pour tous 
Les Goûts 

LES ATELIERS

Une sélection d'ateliers vous est
proposée par notre Chef de cuisine.
Une fois que vous aurez choisi ces
derniers, nous vous établirons un
devis, selon vos choix ainsi que le

nombre d'ateliers présentés 







Choix des canapés
et des ateliers: 



Veuillez noter que notre chef 
et son équipe sont à votre 

entière disposition pour l’élaboration du
menu auquel VOUS avez toujours rêvés.

Cocktail dinatoire, méchoui, repas
végétariens, sushis... 

Nous sommes ouverts à toutes
demandes et œuvrons afin que ce repas

soit à la hauteur de vos attentes. 

Il suffit de demander, et nous vous
présenterons un devis selon vos choix

de prestations. 
 

*Il est aussi possible de faire appel à un
traiteur extérieur. Le choix du traiteur

est donc  la responsabilité des mariés, et
des frais d’utilisation des lieux de travail

sont facturés.  

Le Repas de
Mariage selon vos

envies

Suite à l’élaboration de vos
préférences quant au plats

servis lors du repas de
mariage, un devis

personnalisé vous est
adressé.  Les prix varient

selon les choix de produits
mais aussi le « schéma » du

repas. 

Mise en bouche, entrée, plat,
fromage et dessert. 

Menu à 75€ 

Mise en bouche, plat,
fromage et dessert. 

Menu à 65€ 

Mise en bouche, plat et
dessert

Menu à 55€ 

Un menu pour enfant est
élaboré avec les mariés 

Menu pour les Petits
22 € 

Nos menus



Une sélection de notre cave peut vous être
adressée. 

Ces vins, choisis pour leur qualité, sauront
agrémenter votre repas. 
Cette liste n’est pas exhaustive.  

Vins de notre région: 28€ et 36 €/bouteille
de 75cl selon le choix de vin effectué. 

 Veuillez noter qu’il vous est possible
d’apporter votre vin ou votre champagne.
Droits de bouchon Vin : 8€ par bouteille de
75 cl  

Droits de bouchon Champagne : 10€ par
bouteille de 75cl. Accord mets et vins
disponible sur demande

Les Boissons 

Les Vins 

Forfaits Boissons

Softs servis au vin d’honneur ainsi que le
repas du mariage: 8€ par personne 

Softs servis au vin d’honneur, au repas du
mariage, et brunch: 14€ par personne

Softs servis sur les deux jours, la veille du
mariage ainsi que le jour du mariage et au

brunch: 26€ 

  





Ces boissons dites « soft » sont les
 eaux, les jus de fruits ainsi que les boissons
gazeuses. Deux types de forfait « boissons

soft » 



  



L’After... La Fête
commence et 

 continue 
jusque dans la

nuit  

Nous vous
proposons

Bouteilles long drink: 95 euros
Gin, whisky base, vodka, rhum
blanc, Apérol, 
Fut de bière artisanale ou pas…
150  euros les 20 litres
Champagne Bar à cocktails :
selon votre choix  
Toutes boissons fournies par
les mariés se verront facturées
un droit de bouchon

Boissons

Possibilité de buffet froid, très
simple, aussi proposé pour les
petits creux de la nuit. 
Plateau de fromage, de
charcuterie, pain surprise, Hot
dog, gauffres sucrées, croque
ou club sandwich, tourain,
corbeille de fruits...  



Pour les Petites Faims 

Tard dans la nuit : 



Une façon agréable de se
retrouver après une soirée

magique.  Le brunch est servi le
lendemain de la réception et est

proposé de 10h30 à 14h00.  

Brunch du Lendemain
€

Jus de fruits frais, thé, café, 
chocolat, infusion

Boissons :  

Croissants, chocolatines, cake,
buffet de pain, beurre fermier et

confitures maison. 

Viennoiseries et pains : 

Un rêveil tout
en douceur






Panière de fruits frais ou fruits
uniques, (bol de fraises de région),
assortiment de glace (3 parfums)

servis en cornet gaufrette. 

Fruits et Glaces : 

Un rêveil tout
en douceur

Variétés de viandes grillées devant vos
hôtes (araignée de porc marinée,

chipolata artisanale aux herbes et
merguez, brochettes de poulet tandoori

et de boeuf ... selon votre choix)
accompagnées de pomme de terre en
robe des champs et crème fouettée

fromage blanc.  

Le Coin BBQ 

Assortiments de salades
végétariennes, mesclun,

tomates mozzarella,
Tomates d’antan, roquette. 

Salades : 



L’âme d’une maison de famille dans laquelle on
s’entoure (grâce à sa privatisation) uniquement
des personnes qui nous sont chères  

Une équipe de professionnels dévoués,
passionnés et expérimentés dans l’organisation
d’évènements. Une équipe souriante et
disponible pour vous et vos convives  .

Une cuisine raffinée, mettant en valeur des
produits frais de qualité. Un chef à votre écoute,
ravi de préparer pour vous et vos convives, le
menu de vos rêves proposant une cuisine d’ici et
d’ailleurs. 

 Un mariage CLEF EN MAIN.: 
Un accompagnement personnalisé et attentif
tout au long des préparatifs de cette
merveilleuse journée mais aussi le jour J. Service
bilingue-anglais/français  

Un endroit de rêve dans lequel vous vous
laisserez dorloter et choyer. 

Un lieu unique où s’arrête le temps .

 A la signature du devis, une liste de prestataires
vous est présentée. DJ, photographes,
décoratrice florales, coiffeur, maquillage,
magicien et autre. Tous sont de vrais
professionnels et de vrais passionnés de leur
métier. 

Les Points Forts
du Manoir

d’Hautegente 
Un site exceptionnel, nature,
bucolique et romantique en

bordure de rivière, le charme
d’un ancien moulin, discret
mais bien présent dans un

écrin de verdure  Un Manoir
élégant et accueillant où l’on
se sent « chez soi » grâce à

l’accueil chaleureux et
authentique qui vous est

réservé  



CONDITIONS
GENERALES
DE VENTE 

Des arrhes encaissables du montant de la privatisation sont demandées, dès
la réservation, afin de confirmer la réservation de l’établissement pour la
date choisie. Ce versement est ferme et est acquis en cas d’annulation. 

1. Réservation : 

Le nombre définitif de vos invités doit nous être communiqué au plus tard
10 jours avant la date de la réception. C’est ce chiffre qui sera pris en compte
pour la facturation même si le nombre réel de convives est inférieur. Si le
nombre de convives est supérieur aux chiffres annoncés, c’est le nombre
réel de convives qui sera pris en compte. 

2. Nombre de Couverts : 

La facture sera établie le lendemain de la prestation, en fonction des
consommations réelles. 

3. Règlement : 



CONDITIONS
GENERALES
DE VENTE 

Le manoir et son équipe sont à votre disposition à partir de 14h00 le jour du
mariage. Vous avez exclusivité des lieux jusqu’à 10h30 le lendemain (si un
petit déjeuner classique est servi) et jusqu’à 15h00 si un brunch est proposé à
vos convives. La musique doit s'arrêter à 4h30.  Les invités ne sont pas tenus
de quitter la salle de fête.
La piscine est fermée à partir du début de la réception jusqu'au lendemain
amtin.

4. Horaires et Exclusivités : 

Tout le matériel pour la mise en place. (tables, nappes, couverts, assiettes,
veres. 
LES CHAISES NE SONT PAS COMPRISES DANS LE DEVIS car elles sont
devenues un réel éléments de décoration et sont au choix des mariés.  La
location se fait auprès de LocVaisselle19.  Cette prestation est à vos frais
mais nous coordonnons la livraison de celles-ci.

5. Le prix du menu comprend : 

Les feux d’artifices et les pétards ainsi que les « lancés » de lanternes sont
interdits pour des raisons de sécurité.   Les étincelles près des tables sont
aussi défendus. Tous dommages causés sur les nappes, serviettes et coussins
de chaises seront à régler par les mariés.

6. Responsabilités : 



Nous pouvons vous établir un devis pour des frais de coordinations :
mise en place de la décoration, de chaises, et autre... devis sur demande
et optionnel  

7. Frais de Coordinations: 

Pour toute annulation effectuée moins – de 6 mois avant
l’événement, la totalité des arrhes sont conservées par
l’hôtelier.  
Pour toute annulation effectuée entre 6 mois et 1 jour et 9
mois de la date prévue de l’événement, 60% des arrhes sont
conservées par l’hôtelier. 50% de ce montant sont utilisables
dans l’établissement dans les 12 mois à venir.  

Pour toute annulation effectuée entre 9 mois et 1 jour et plus
de la date prévue de l’événement, 30% des arrhes sont
conservées par l’hôtelier. 50% de ce montant sont utilisables
dans l’établissement dans les 12 mois à venir.  A la signature
du devis, une liste de prestataires vous est présentée. DJ,
photographes, décoratrice florales, coiffeur, maquillage,
magicien et autre. Tous sont de vrais professionnels et de
vrais passionnés de leur métier. 

8. Conditions d’Annulation: 

CONDITIONS
GENERALES
DE VENTE 



CONDITIONS
GENERALES
DE VENTE 

9.Caution 

une caution de 5000 euros est demandée à la signature du contrat.
Cette caution sera encaissée si des dommages ou détériorations sont

causés sur l'équipement, le matériel et les lieux du mariage. 


