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CETTE PIECE ET SI ON UNE SAISON
TRAVAILLAIT? REMARQUABLE!

VOUTEE...

Certains apres-midi de canicule, je
m'y suis réfugié et elle m'a tenu au
frais. En ces jours pluvieux

d'automne, elle me réchauffe I'ame.

Ce magnifique salon, ancienne
forge du 13éme siecle, et sa
cheminée majestueuse sont un de
mes endroits préférés au Manoir.
Dans cette superbe piece voutée
qui m'apaise, je déguste un
Armagnac ou j'étudie la carte de
Bernard avec délectation, je me
pose avec un livre ou j'échange
avec les hotes.. Ce cadre est
somptueux. L'automne aussi est
agréable a Hautegente..

J'ai appris, en discutant avec un
membre de 1'équipe, que le
Manoir propose cet hiver des
formules privatives pour
travailler en toute sérénité. Que
ce soit pour un séminaire de
direction, ou des activités genre
"team building", Hautegente
ouvre ses portes sur demande.
Quelle belle idée que de se
réunir dans ce lieu magique pour
sortir de son quotidien, partager
ses idées, réunir ses collegues et
vivre un moment fort en équipe.
J'adhere!!!
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A l'approche de la fermeture
annuelle du Manoir et de son
restaurant, les équipes sont
toujours aussi souriantes et
attentives au bien-étre des hotes.
Je crois comprendre la joie et
reconnaissance que tous
éprouvent. Le Manoir a vécu une
saison extraordinaire! Si
inattendue et si réconfortante.
Les Francgais ont répondu
présents ou sont restés fideles.
Eux et aussi des voisins étrangers
ont sublimé le Manoir par leur
présence et permis a la famille
Hamelin d'envisager l'avenir avec
‘relative” sérénité...
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427 ANS..GRACE A UN HOMME DE COEUR...

Lorsque I'on m'a dit que le Manoir était dans la famille Hamelin depuis 427 ans, j'ai
pali... Comment est-ce possible? Et comment cette maison est-elle devenue un
hotel? En fait, c'est en grande partie grace a Jean Mallet, un ami et ancien maire du
village de Coly. Précurseur du tourisme en Périgord, homme de téte, homme de
terrain et homme de coeur, Jean Mallet a accompagné la famille dans des moments
compliqués. Nous sommes dans les années 80... Visionnaire et avant-gardiste, Jean
conseille a la famille d'accueillir les touristes venus du monde entier pour découvrir
ce merveilleux Périgord ainsi que les grottes de Lascaux. Et c'est ainsi que
Hautegente a ouvert ses portes et est devenu ce lieu unique aujourd'hui. Une des
premiere hotes fut Meryl Streep. Elle est restée plusieurs semaines au Manoir car
elle tournait un film dans la région. Au début, il n'y avait que 3 chambres. Puis,
grace au courage et a la détermination d'Edith Hamelin et de son fils Patrick, la
maison s'est agrandie avec ses 17 chambres. Puis, un restaurant s'y est greffé. Je
comprends mieux maintenant tout le charme et toute 1'ame qui émanent de ce lieu
magique qui ne laisse personne indifférent. Merci a vous, Jean Mallet.

L’ANCIEN MOULIN

Assis en bordure de riviere, profitant d'un moment de réverie ou de méditation, je
me suis souvent interrogé quant a la signification de ces arches couvertes de
vegétation. Sont-elles purement un élément décoratif? Et pourquoi ce mécanisme
au sol? J'ai enfin obtenu réponses a mes questions!!! Ces arches, si joliment
illuminées le soir, sont les vestiges d'un ancien moulin a draps dans lequel des
lavandieres faisaient la blanchisserie pour les moines habitant alors la majestueuse
Abbaye Cistercienne de

St-Amand de Coly. Au fil du temps, les moines ont disparu, et Hautegente est
devenu une minoterie. Plus de 10 personnes travaillaient dans ce batiment jusqu'au
31 mars, 1944, jour ou tous les batiments de la propriété: les fermes, la maison
principale ainsi que le moulin furent briilés. Seule I'ancienne forge, cette piece
voutée que j'apprécie tant, n'a pas été détruite.

Monsieur Marcel Hamelin, alors propriétaire, aidé des habitants du village, a mis 9
ans areconstruire les batiments a l'identique. Par manque de moyens, et sans
doute aussi lassé, il a choisi de ne pas reconstruire le moulin....Pour le plus grand
plaisir des yeux...
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